
 

Menu Restaurant scolaire de Chauray 
Semaine du 5 au 9 février 2024 

 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi nouvel an chinois Vendredi végétarien 

 

Céleri rémoulade 

  

 
Chipolatas bbc 

  
 

Petits pois bio aux oignons 

 

 
Fromage IGP 

 

 
Fruit de saison 

 

 

Pamplemousse 

 

 
Noix de joue de bœuf à la 

flamande 

  
Carottes bio et pomme 

vapeur 

   
 

 
Riz au lait BIO 

   

 

Salade hyéroise (Endive, 

dés emmental, crouton, mais) 

 

 
Poisson du marché 

 
Blé créole  

                  

 
Kiri bio 

 

 
Poire belle Hélène 

 

 

Nems de légumes  

 

 
Poulet à l’ananas 

    
 

Riz cantonnais 

 

 
Dessert à la noix de coco et 

mangue 

 
Petit biscuit 

 

Bouillon aux vermicelles 

  
 

 
Quiche aux trois fromages 

(Mimolette/mozzarella/emmental) 

  
(Lait bio) 

 

Salade verte 

 
Petit filou chocolat 

 
Coupe d’ananas frais bio 

 

Pain artisanal (agriculture 

raisonnée) 

Pain artisanal (agriculture 

raisonnée) 

Pain artisanal (agriculture 

raisonnée) 

Pain artisanal (agriculture 

raisonnée) 

Pain artisanal (agriculture 

raisonnée) 

 Gouter  

 

Appellation d’origine 

contrôlée  
Fait maison Croissant / clémentines 

 
Paysan Breton 

 
Agriculture biologique 

 

Appellation d’origine 

protégée  
Local Bon appétit ! 

Les menus sont susceptibles de 

varier en fonction des 

approvisionnements et 

contraintes du service 

 
Pêche durable 

 

Indication 

géographique 

protégée 

 
Bleu blanc cœur 

 
Label rouge 

 
Viande de France 

Recette traditionnelle 

 

 

 



 

Menu Restaurant scolaire de Chauray 

Semaine du 12 au 16 février 2024 
 

Lundi végétarien Mardi gras Mercredi  Jeudi  

 

Vendredi 

 

Carottes râpées bio  

 

 
Lentilles vertes du Puy, 

tomate et basilic 

  
Pâtes bio 

 

 
Fromage portion bio 

                    

 
Yaourt aux fruits 

 

 

Salade de pomme de terre 

bio alsacienne 

(oignon rouge/cornichon/crème) 

 

 
Escalope de dinde 

   
 

Salsifis à la tomate 

 

 
Fromage 

 
Beignet aux pommes 

 

Choux chinois au gouda 

 

 
Sauté de porc bbc aux 

olives 

   
Semoule couscous 

  
 

 
Petit suisse  

 

 
Pêche au sirop 

 

 

          Velouté de courges   

                    

 
Hachis parmentier 

 
Salade d’endives 

 

 
Fromage aop 

 

 
Purée de fruit bio maison 

 

 

Salade d’ébly féta et olives 

                  

 
Poisson du marché 

               
 

Haricots verts bio à l’ail et 

persil 

 

 
Petit suisse bio 

 

 
Banane bio 

 
Pain bio artisanal 

(agriculture raisonnée) 

Pain bio artisanal 

(agriculture raisonnée) 

Pain bio artisanal 

(agriculture raisonnée) 

Pain bio artisanal 

(agriculture raisonnée) 

Pain bio artisanal 

(agriculture raisonnée) 

 Gouter  

 

Appellation d’origine 

contrôlée  
Fait maison Donuts / compote 

 
Paysan breton 

 

Agriculture 

biologique 

 

Appellation d’origine 

protégée  
Local 

Bon appétit ! 
Les menus sont susceptibles de 

varier en fonction des 

approvisionnements et 

contraintes du service 

 
Pêche durable 

 

Indication 

géographique 

protégée 

 
Bleu blanc cœur 

 
Label rouge 

 
Viande de France 

  Recette traditionnelle 



 

 


